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ยำคอหมูยาง 

ยำผักบุงกรอบหมูสับ

ลาบหมูกับผักตางๆ

ลาบไกกับผักตางๆ

SALAD (Please select 2 items)

สลัดบารผักสดออรแกนิค
กับน้ำสลัดและเครื่องเคียง (V)

สลัดมันฝรั่งกับเบคอนกรอบ

สลัดอกไกกับสัปปะรด

ยำผลไมรวมกับไขเค็ม

สลัดแอปเปลกับองุนและ
ถั่ววอรนัท (V)

หมูแดดเดียวทอด

ปกไกทอดเกลือ

ทอดมันปลากราย

แหนมซี่ โครงหมูกับ
เครื่องเคียง

APPERTIZER (Please select 1 item)

เนื ้อเย็นเสิรฟกับผักดองตางๆ

ขาวโพดทอด (V)

เกี ๊ยวซาญี่ปุ นไสหมู

ปอเปยะผักทอด (V)

ตมยำไกบานใบมะขาม ตมจืดมะระกับซี่ โครงหมู

SOUP (Please select 1 item)

ซุปมันฝรั่งกับตนกระเทียม (V)

ซุปฟกทองอบ (V)

ตมขาไกบาน

ตมแซบหมูเดง

MAIN COURSE (Please select 4 items)

แกงเผ็ดเปดยางกับลิ้นจี ่ หมูกรอบคั่วพริกกระเทียมปลากะพงราดซอสครีมเห็ด ไกผัดเม็ดมะมวงหิมพานต

แกงเขียวหวานไกกับขนมจีน เนื ้อผัดพริกไทยดำไกอบราดดวยซอสทารากอน

แฮมรมควันเสิรฟกับ
ซอสเกลวี่

สันนอกหมูอบราดซอส
พริกไทยออน

DESSERT (Please select 2 items)

ทารตผลไมรวม นิวอิงแลนดชีสเคกผลไมรวมตามฤดูกาล ลอดชองสิงคโปร

ทารตบลูเบอรรี ่ ช็อคโกแลตบราวนี่กลวยบวชชี ขาวโพดเปยกมะพราวออน

สาคูเปยกมะพราวออน

INTERNATIONAL BUFFT MENU
1 Appertizer / 2 Salads / 1 Soup / 4 Main Courses / 1 Side Dish / 1 Rice Dish / 2 Desserts

12 ITEMS 1,700.-NET / PERSONS

วันที่จัดงาน ...................................  จำนวน ................... คน

SIDE DISH (Please select 1 item)

ผักรวมผัดน้ำมันหอย (V) ผัดคะนาน้ำมันหอย (V)

มันฝรั่งอบกับโรสแมรี่ (V) กะหล่ำปลีผัดน้ำปลา (V)

ผัดผักกับเนยกระเทียม (V)

RICE DISH (Please select 1 item)

ขาวผัดหยางโจว

ขาวผัดเนยกระเทียม 

ขาวอบสับปะรดไก

ขาวผัดรถไฟ

**(V) Vegetarian dish



s01-10-2023

INTERNATIONAL BUFFT MENU
2 Appertizers / 3 Salads / 1 Soup / 5 Main Courses / 3 BBQ Stations /

1 Side Dish / 1 Rice Dish / 3 Desserts

19 ITEMS 2,000.-NET / PERSONS

วันที่จัดงาน ...................................  จำนวน ................... คน

ยำสมโอกับกุงสด

ยำเนื้อยาง 

ลาบเปดกับผักตางๆ

ลาบไกยางกับผักตางๆ

น้ำตกคอหมูยาง

SALAD (Please select 3 items)

สลัดบารผักสดออรแกนิคกับ
น้ำสลัดและเครื่องเคียง (V)
ซีซารสลัดกับเบคอนกรอบ

กรีกสลัดกับเฟตาชีส (V)

สลัดปลาทูนาสไตลฝรั ่งเศษ 

ยำปลาดุกฟูกรอบกับ
ยำมะมวง

สลัดแฮมแบบฮาวาย ยำรวมมิตรทะเล

ปอเปยะผักทอด (V)

ปอเปยะกุงทอด

หมูแดดเดียวทอด

แหนมซี่ โครงหมูกับเครื่องเคียง

APPERTIZER (Please select 2 items)

เนื ้อเย็นเสิรฟกับผักดองตางๆ

ชีสประเภทตางๆ เสิรฟกับ
ผลไมแหงและขนมปง

ทอดมันปลากราย

ทอดมันกุง

ปลาชุบเกร็ดขนมปงทอด
เสิรฟกับซอสทารทาร

ปกไกทอดเกลือ

ตมขาไกบาน ตมแซบซี่ โครงหมูออน

ตมยำทะเลน้ำขน

SOUP (Please select 1 item)

ซุปขนกุงล็อบสเตอร ซุปฟกทองอบ (V)

ตมขาปลาสลิดซุปมันฝรั่งกับตนกระเทียม (V) ตมโคลงปลากรอบ

MAIN COURSE (Please select 5 items)

แกงเผ็ดเปดยางกับลิ้นจี ่ ปลาหมึกผัดไขเค็มเนื ้อสันนอกอบ
ราดซอสไวนแดง

ไกอบราดดวยซอสทารากอน

แกงเหลืองปลากะพงกับ
มะละกอ

ทะเลผัดพริกไทยดำ

ผัดฉาทะเล

หมูทอดสไตลอิตาลีกับ
ซอสมะเขือเทศ

อกเปดอบราดซอสสม

แกงคั่วคอหมูยาง สันนอกหมูหอดวยพารมาแฮม
ราดซอสเนย

ปลากะพงราดซอสมะขาม

BBQ STATION (Please select 3 items)

* All BBQ station served with red wine jus, Jim-Jaew sauce, Teriyaki sauce, Spicy seafood sauce and Lemon wedge.

สะโพกไกเสียบไม สะเตะรวมหมูกับไกเนื ้อออสเตเลียเสียบไม ไสกรอกรวม

ปลาหมึกยางหอยแมลงภูนิวซีแลนด สันคอหมูเสียบไม

SIDE DISH (Please select 1 item)

ผักรวมผัดน้ำมันหอย (V) เห็ดรวมผัดน้ำมันหอย (V)

มันฝรั่งอบกับโรสแมรี่ (V) ผัดผักกับเนยกระเทียม (V)

ฝกทองญี่ปุ นอบกับโรสแมรี่ (V) ผัดคะนาน้ำมันหอย (V)

RICE DISH (Please select 1 item)

ขาวผัดตมยำทะเล

ขาวผัดหยางโจว

ขาวผัดทะเลรวม 

ขาวผัดรถไฟ

ขาวอบสัปปะรดกุง

DESSERT (Please select 3 items)

นิวอิงแลนดชีสเคก ช็อคโกแลตเคกผลไมรวมตามฤดูกาล สาคูเปยกมะพราวออน

ทารตผลไมรวม ช็อคโกแลตฟดจเคกกลวยบวชชี ลอดชองสิงคโปร

ทารตบลูเบอรรี ่ ช็อคโกแลตบราวนี่ขนมตะโกเผือก ขาวโพดเปยกมะพราวออน 

**(V) Vegetarian dish



s01-10-2023

วันที่จัดงาน ...................................  จำนวน ................... คน

SALAD (Please select 4 items)

สลัดบารผักสดออรแกนิคกับ
น้ำสลัดและเครื่องเคียง (V)
ซีซารสลัดกับเบคอนกรอบ

สลัดมันฝรั่งกับเบคอนกรอบ

เพนเนสลัดกับทะเลรวม 

บล็อคโคลี่สลัดองุนกับ
วอลนัท (V)
สลัดผักมิกซกับกุงและ
ไขนกกระทา
ชีสมอสซาเรลลากับ
มะเขือเทสซอสใบโหระพา

APPERTIZER (Please select 3 items)

ปลาแซลมอนรมควันกับ
เครื่องเคียง
พารมาแฮมกับเมลอนญี่ปุ น

ปลาชุบเกร็ดขนมปงทอด
เสิรฟกับซอสทารทาร
เกี ๊ยวซาญี่ปุ นไสหมู

ทอดมันกุง

ทอดมันปลากราย 

ไกจอ

ตมยำทะเลน้ำขน ตมขาไกบาน

SOUP (Please select 2 items)

ซุปขนกุงล็อบสเตอร ซุปเห็ดทรัฟเฟล (V)

ตมยำปลากะพงน้ำใส ตมขาทะเลรวมซุปมันฝรั่งกับตนกระเทียม (V) ซุปฟกทองอบ (V)

ซุปขนขาวโพดหวาน (V) ตมแซบซี่ โครงหมูออน

MAIN COURSE (Please select 6 items)

แกงเผ็ดเปดยางกับลิ้นจี ่ ทะเลผัดพริกไทยดำสันนอกหมูหอดวยพารมาแฮม
ราดซอสเนย

หมูทอดสไตลอิตาลีกับ
ซอสมะเขือเทศ

แกงเหลืองปลากะพงกับ
มะละกอ 

ทะเลผัดผงกระหรี่เนื ้อสันนอกอบราด
ซอสพริกไทยดำ

ลาซานยาเนื ้อ

BBQ STATION (Please select 3 items)

* All BBQ station served with red wine jus, Jim-Jaew sauce, 
Teriyaki sauce, Spicy seafood sauce and Lemon wedge.

เนื ้อสันนอก โคขุน 250 วัน

ซี่ โครงแกะออสเตรเลีย

หอยแมลงภูนิวซีแลนด

ไสกรอกเนื้อลูกวัว

ไสกรอกรวม

SIDE DISH (Please select 2 items)

ผักรวมผัดน้ำมันหอย (V) มันบดกับเห็ดทรัฟเฟล (V)

มันฝรั่งอบกับโรสแมรี่ (V) ผัดผักกับเนยกระเทียม (V)

เห็ดรวมผัดน้ำมันหอย (V) ผักโขมอบชีส (V)

ผัดคะนาน้ำมันหอย (V)ฝกทองญี่ปุ นอบกับ
โรสแมรี่ (V)

RICE DISH (Please select 1 item)

ขาวผัดมันกุง ขาวผัดทะเลรวม 

ขาวผัดหยางโจว ขาวอบสับปะรดกุง

ขาวผัดเนื้อปู ขาวผัดตมยำทะเล

DIP DISH (Please select 1 item)

น้ำพริกปลาทูและผักรวม น้ำพริกอองหมูสับและผักรวม

น้ำพริกกุงสดและผักรวม
หลนปลาเค็มหมูสับและผักรวม

หลนเตาเจ้ียวปูและผักรวม

DESSERT (Please select 4 items)

ทารตบลูเบอรรี ่ เคกทีรามิสุผลไมรวมตามฤดูกาล ลอดชองสิงคโปร

เคกช็อคโกแลตโอเปลา เคกเสาวรสกับมะมวงกลวยบวชชี ขาวโพดเปยกมะพราวออน

นิวอิงแลนดชีสเคก ช็อคโกแลตฟดจเคกขนมตะโกเผือก เคกช็อคโกแลต

มิกซเบอรรี ่พานาคอตตา ช็อคโกแลตบราวนี่ทับทิมกรอบน้ำกะทิมะพราวออน ทารตผลไมรวม

สาคูเปยกมะพราวออน

ผัดฉาทะเล กุงผัดพริกกระเทียมกรอบ สตูวเนื้อแกะ ไกอบราดดวยซอสทารากอน

ปลากะพงราดซอสมะขามปลาแซลมอนเสิรฟพรอมกับ
ซอสมะนาว

ซี่ โครงหมูอบซอสน้ำผึ้ง

INTERNATIONAL BUFFT MENU
3 Appertizers / 4 Salads / 2 Soups / 6 Main Courses / 3 BBQ Stations / 2 Side Dishes /

1 Dip Dish / 1 Rice Dish / 4 Desserts

26 ITEMS 2,700.-NET / PERSONS

สันคอหมูคุโรบูตะ

สะโพกไกหมักตะไคร

ปลาหมึกยาง

กุงยาง

ปกไกทอดเกลือ 

หมูแดดเดียวทอด

ปอเปยะผักทอด (V)

ปอเปยะกุงทอด

ไสอั ่วกับเครื่องเคียง
ผักตางๆ
แหนมซี่ โครงหมูกับ
เครื่องเคียง

สลัดปลาทูนาสไตลฝรั ่งเศษ 

ยำรวมมิตรทะเล

ยำถั่วพูกุ งสด

ยำเนื้อยาง

พลาคอหมูยาง 

ลาบปลาหมึกกรอบกับ
ผักตางๆ
ลาบเปดกับผักตางๆ

**(V) Vegetarian dish


